PANSTWOWY POWIATOWY
INSPEKTOR SANITARNY

w Puttusku Zatacznik nr 3
ul. 3 Maja 20 .
tel. 692 50 71, fax 692 61 66 F/PKg'?Z/(”q%
rona

Piecze¢ paristwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

Nr.NHZ.05.18.2026 Przemiarowo, dnia 21.04.2026

(miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Pafistwowego Wojewddzkiego/
Powiatowego/Granicznego™) Inspektora Sanitarnego w Puttusku
Monika Kaniecka — starszy asystent -nr upowaznienia 05, upowaznienie jednorazowe 264/2026.

Marta Kulesza— asystent -nr upowaznienia 22, upowaznienie jednorazowe 265/2026.

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ust 1 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Pafistwowej
Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. z 2024 r., poz. 416)", w zwiazku z art. 67 § 1 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. —
Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2025 r., poz. 1691)".

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli Zywnosci oraz materiatow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okre$lona w zarzadzeniu nr 104/17 Gléwnego Inspektora
Sanitarnego z dnia 08.05.2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej kontroli Zywnosci oraz
materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig z pozn. zm Y

Na podstawie art. 45 i art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcow (Dz. U z
2025 r., poz. 1480, z p6zn. zm.)** oraz- na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzgdowych i innych czynnosci urzgdowych
przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa ZywnosSciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych
zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i srodkéw ochrony roslin, zmieniajgce rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr
1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/203 1, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE)
nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz
uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy
Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje
Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1) — nie
dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

I. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zakladu.

1. Zaklad:

Stoléwka - Kuchnia Przedszkola Wiejskiego w Zespole Szkolno-Przedszkolnym
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacyi zakladu)

Przemiarowo 33, 06-100 Pultusk
(adres)

NIP 5681482065
TEL.236910952........cccccceececoecece FAX oo 227, 7.1 | PR
Zaktad objety nadzorem na podstawie: decyzji NHZ.31/22 z dnia 18.08.2022 r.

(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

1) Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujacy publikator ustawy
%) Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujace zarzadzenie Gtéwnego Inspektora Sanitarnego okreslajace te procedurg
Wraz z jego zmianami.
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2. Kierujgcy zakladem:

Pani Bozena Kos$cik - dyrektor zaktadu
(imie i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu:

Pani Bozena Koscik - dyrektor zaktadu
(imig [ nazwisko, stanowisko)
TNE PIZYWOLANO......cceeereereeeaeriesaesssesesssesssasstessassssosessssssesssassnsesasssnesstsssesssessssssessssssesssasassossesnasssesssossans
(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
4. Zakres przedmiotowy kontroli:. kontrola stanu sanitarno-higienicznego oraz technicznego

pomieszczen, urzadzen sprzetow; kontrola higieny produkcji positkéw; analiza jadlospisow; kontrola
przestrzegania zasad GMP,GHP, HACCP.
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli:. termometr NHZ/WP/3/SbSoK.

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujgce zaklad).
Charakter dziatalnosci zaktadu: sporzadzanie positkéw w technologii od surowca do gotowej potrawy,

serwowanie potraw w naczyniach wielokrotnego uzytku.

Dziatalnos$¢ zaktadu zgodna z decyzjg zatwierdzajaca.

Liczba pracownikdw - 2 osoby, okazano orzeczenia lekarskie do celow sanitarno-epidemiologicznych,
pracownicy posiadajg czysta odziez ochronna.

Zaopatrzenie w wode zimng z wodociggu publicznego, w wodg ciepla z podgrzewacza. Zalecono
aktualizacje zaktadowej Procedury nadzoru nad jakoscia wody i przeprowadzenie badania wody z
kranu czerpalnego w pom. kuchennym.

Nieczystosci ptynne odprowadzane do zbiornika bezodplywowego — szamba. Okazano umoweg na
odbidr nieczystosei z firmag ASEN-PSP Daria Groszkowska, Moszyn 6a, Pultusk.

Odpady komunalne gromadzone w szczelnych, zamykanych pojemnikach. Odpady komunalne
odbierane przez Eco Puttusk., ul. A. Mickiewicza 39 , 06-100 Puttusk.

Zapewniono warunki do mycia i dezynfekcji rak, sprzgtow, urzadzen, naczyn kuchennych, naczyn
stolowych. Wyodrebniono pomieszczenie zmywalni naczyn, wyposazone w sprawne urzgdzenie do
dezynfekcji termicznej naczyn.

W zakladzie sa przygotowywane i serwowane: $niadania, obiady dwudaniowe oraz podwieczorki. W
zaktadzie zywionych jest 45 dzieci przedszkolnych. W stoléwce przygotowywane sg réwniez obiady
dla dzieci szkolnych — ok. 65 obiadow.

Sprawdzono wyrywkowo terminy przydatnosci do spozycia i daty minimalnej trwatosci znajdujacych
sie w zaktadzie srodkéw spozywezych — nieprawidtowosci nie stwierdzono.

Srodki spozywcze nietrwale mikrobiologicznie przechowywane w loddwee 1 zamrazarce.
Skontrolowano temp. w szafie chtodniczej na nabial - temp. +3.9°C, w szafie chtodniczej migsa —
temp. +4,1 C oraz w zamrazarce temp. -19,0°C.

Srodki spozywcze trwate mikrobiologicznie w opakowaniach producenta przechowywane
w magazynie suchym na regatach. Warzywa przechowywane w magazynic warzyw w szafie

chtodniczej lub na paletach.
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W zakladzie zachowano segregacje przechowywania surowcow, potproduktow i gotowych potraw.
Jaja poddawane sg dezynfekeji termicznej UV. Pracownicy 7naja wytyczne instrukcji postgpowania z
jajami.

Prébki kontrolne positkéw prawidtowo oznakowane (nazwa positku, data i godz. pobrania, podpis
osoby pobierajacej) sa przechowywane w lodéwee w temp. +3,9°C, przez min. 72 godz.
Skontrolowano dowody zakupu srodkéw spozywezych:

$rodkéw spozywezych — Hurtownia Damiana, ul. A. Mickiewicza 45/51, 06-100 Puttusk, (okazano
dowdd zakupu HO1/ 002/26/002312  z 14.04.26),

- miesa, wedlin, drobiu — Hurtownia Sarna, ul. a. Mickiewicza 37b, Puttusk - (okazano dowdd zakupu
FV 769/2026 z 10.04.26),

_ mrozonek - Hurtownia Negresko oddzial Pultusk, ul. A. Mickiewicza 45/51, 06-100 Puttusk,
(okazano dowod zakupu FV 0093/04/26/P04 z dnia 13.04.26),

- jaj, $wiezych warzyw i owocéw — Hurtownia Poziomka, ul. Warszawska 14, 06-100 Pultusk,
(okazano dowdd dostawy WZ/ 1/26/001139 z dnia 18.04.26),

- pieczywo — Piekarnia Krawczyk, Krajewskiego 33, Pultusk - (okazano dowod zakupu FV 430/04/26
z dnia 13.04.26),

Dostawy sa realizowane samochodami dostawcow.

Przeanalizowano jadlospisy za okres 16-27.03.2026. Jadlospisy sa uktadane dekadowo. Sniadania sa
w formie kanapek. Kanapki przygotowywane sg na bazie pieczywa pszennego, Zytniego, mieszanego.
Do kanapek sa serwowane dodatki: chude wedliny, nabiat, jaja, przetwory z ryb, warzywa. Obiad
sktada si¢ z dwoch dan. Zupy przygotowywane sg na wywarach migsnych i warzywnych. Do
przygotowywania zup, sosow, potraw nie sg uzywane koncentraty spozZywcze ani przyprawowowe.
11 dania sktadaja sie z produktéw zawierajacych pelnowartosciowe biatko zwierzgce z migsa, ryb, jaj,
nabiatu; produktow zbozowych: kasz, ryzu, makarondw, warzyw w postaci surowej lub gotowanej
(salatki, surowki). Minimum raz w tygodniu jest serwowana ryba (w postaci fileta smazonego). Do
smazenia uzywany jest olej rzepakowy. Podwieczorek sktada si¢ z deseru w postaci ciasta np. chlebka
bananowego, produktu mlecznego lub owocu. Do picia podawana jest woda, herbata, SOk OWOCOWY.
Napoje sa dostadzane jedna tyzeczka cukru (ok.10 g) na kubek herbarty (250 ml). Opracowano
receptury positkéw z wyliczeniem ich wartosci odzywezej i energetycznej oraz okreslono zawarte w
nich alergeny i substancje powodujace nietolerancje pokarmowe. Jadtospisy sa wywieszane na tablicy
ogloszen w celu zapoznania z nimi rodzicow. W jadlospisach uwzglednione substancje alergenne
wystepujace w potrawach. W dniu kontroli obserwowano proces przygotowywania zupy pomidorowej
oraz pieczonego migsa W piecu konwekcyjnym — zostaty zachowane zasady higieny przygotowywania

potraw.
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W ramach kontroli wewnetrznej prowadzone sg zapisy: kontroli temp. w urzadzeniach chtodniczych;

obserwacji §ladéw obecnosci szkodnikow; mycia i dezynfekeji pomieszezen i urzadzen; dezynfekcji
jaj. Zapisy sa prowadzone na biezaco.

Zweryfikowano procedure nadzoru nad szkodnikami. Zabezpieczenie zakladu we wlasnym zakresie.
Zaktad zabezpieczony przed dostgpem szkodnikéw sanitarnych . W otworach okiennych w
pomieszczeniach kuchennych zamontowane ekrany przeciwko owadom. Drzwi zewngtrzne szczelne.
Okazano zaswiadczenie ze szkolenia pracownikéw z tematyki higieniczno- sanitarnej przeprowadzane
w dniu 29.08.2025.

W dniu kontroli stan sanitarno-higieniczny oraz techniczny zakladu nie budzi zastrzezen.
Przestrzegane sa zasady GMP/GHP/HACCP.

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktore naruszono.

.....................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................
.....................................................................................................................................................................
.....................................................................................................................................................................
.....................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

Integralng cz¢$¢ protokotu stanowia nast¢pujgce zatgczniki:
1. Arkusz oceny zakladu produkcji/obrotu Zzywnoscia/ zywienia zbiorowego/materialtow 1 wyrobow

przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia — ZF/PK/BZ/01/01/01

II1. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt ....nie dOtyCZY..c.oocovvmrmmincniiieinienss Zal. B
UKATANO ...... 1€ AOTYCZY eveuenerereememiscsirreseassssst sttt e d s st s s ettt
(imig, nazwisko, stanowisko)
grzywng w drodze mandatu karnego S OYORY . cvusinni W WYSOKOSCL...ocverennrenineneennansnsaennnans zt
(nr mandatu karnego)
N POASTAWIE ... NHE AOLYCZY ..ovrrvurrurrrsersrersssscosisresss s e \
(podstawa prawna)
upowaznienie do nakltadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia....nie dotyczy...... Nl..........

(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniecia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych:
o THE QOTYCZY ceverrerrasesssssssssonsansssssssssasssssnssssssstiassastasatsssensemestssssssisnsensissassass a0t o0t B aR LR ST RS0 erec

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt ................. NEE WYAAINO. .. .cecveecerrecseriaesereressasesssssessasasssnsssssansnsssssasssususssnss
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0 usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomi¢
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie p6zniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.

Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

.....................................................................................................................................................................

Protokoét niniejszy wraz z zalgcznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a naste¢pnie, po odczytaniu i oméwieniu, zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

.....................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

QTARS Q
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sesas TWJI "'A“':.’.J"l(fd( sea

(podpis osoby kontrolujgcej)

(podpisy swiadkow)
IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokoét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach)
otrzymatem (-am) w dniu .....21.04.26..............

X
imie i nazwiskooraz podpis odbierajqcego protokol)
/2

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokél nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Pultusku powielany inaczej jak tylko w catosci.
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Protokdét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/

nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/

kierownika technicznego/ zastepcy)
") zaznaczy¢ wlasciwe

*) skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbiorcow



